Il ZAMEENICTVI PLUHAR

Pouziti a udrzba grilovaciho platu — kompletni navod

1/ Instalace platu na ohnisté

PoloZeni a nasledna manipulace jsou vskutku snadné a zvladne je opravdu kazdy.

Dvojice véaleckd (1)

Vase ohnisteé

GRILOVACIM PLATEM MUZETE PO OHNISTI VOLNE POHYBOVAT
Obr.1

Polozeni na ohnisté: Dvojice valeckl (1) by méla na ohnisté hezky sednout tak, Ze hrana ohnisté bude
mezi nimi. Dvojice dorazu (2) pak vymezuje maximalni pohyb platu po ohnisti. (Viz obr. 1)

Manipulace s platem: Grilovacimi klestémi, vidlici nebo jinym nastrojem libovolné pohybujte s volnou
stranou platu. Nikdy na rozpaleny plat nesahejte holyma rukama. Dbejte také na zvySenou pozornost,
kdyz se kolem grilu pohybuji déti.
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2/ Konzervace

Grilovaci plat je jiz z vyroby napustén zdravotné nezavadnym parafinem. | tak ho pfed prvnim pouzitim
jemné naolejujte a vypalte, aby se ochranny film zesilil. Lehce tim snizite i pfilnavost.

Jak plat vypalit? Na stfednim az vysokém plamenu zahfivejte plat natfeny olejem, nez se z néj zacne
koufit. Nechte proces bézet 10-15 minut. Poté ho nechte vychladnout a pfebytecny olej setfete. Vypaleni
Ize provadét opakované. Cim tmavsi a pouzivangjsi plat bude, tim lepSi bude mit vlastnosti.
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Nejlepsi konzervace grilovaciho platu docilite pomoci pfirodni o$etfujici pasty Petromax z naseho e-
shopu. Pasta vytvoii ochranny film, ktery zabranuje rezavéni, odpuzuje vodu a usnadnuje €isténi.

3/ Grilovani
Pouzivejte dostateéné mnozstvi oleje. Pfedejdete tak pfipalovani a ocenite to i pfi nasledném c&isténi.

Nez na plat polozite maso nebo zeleninu, nechte ho dostate¢né rozehrat — idealné, aby se olej lehce
leskl, ale nekoufil. Rovhomérna teplota po celé ploSe zajisti, Ze se suroviny zatdhnou a nepfichyti.

Okraje platu byvaji chladnéjsi nez stied. Diky tomu snadno udrzite jidlo teplé, aniz by se pfipalilo.
Pouzivejte kovové nacini. Vyhnéte se plastovym pomuckam, mohly by se vilivem tepla zdeformovat.

V4

4/ Udrzba a cisténi

Po grilovani nechte plat vychladnout a jemné ho otrete papirovou utérkou, aby se odstranily zbytky
pfebyteCného oleje a jidla. MUzete pouzit mékky karta& nebo Skrabku. Nepouzivejte saponat. Po Cisténi
plat dikladné vysuste, abyste predesli vzniku rzi. Plat doporuc¢ujeme oSetiovat po kazdém pouziti.

5/ Skladovani pres zimu

Pfed uskladnénim doporucujeme povrch jemné naolejovat, nebo Iépe pouzit pastu Petromax. Povrch
ani pfed uskladnénim nemyjte saponatem. Plat uskladnéte na suchém a chranéném misté.

/\ Bezpeénostni opatfeni

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je grilovaci plat v dobrém stavu a zda nejsou pfitomny zadné
praskliny nebo jina poSkozeni. Zajistéte stabilitu ohnisté a ujistéte se, ze plat na ohnisti drzi.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte plat bez dozoru. Davejte pozor na déti. PouZivejte vhodné
nastroje pro manipulaci a nikdy se nedotykejte rozpaleného platu holyma rukama.

Po pouziti nechte plat pfed dalSi manipulaci vychladnout na bezpecnou teplotu.
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